MENU

Primeros

e Ensalada del dia

e Sopa de mariscos

e Pescadito: boquerén o sardina

e Calamar a la andaluza

e Mejillones al vapor o marinera

e Bufiuelos de bacalao

e Croquetas para escoger: pollo asado, jamén o boletus

Segundos

e Paella marinera

e Fideua marinera o negra

e Arroz a banda

e Paella vegetal

e Arroz negro

e Paella de pollo

e Arroz con bacalao y alcachofas (suplemento +1.5€)

e Arroz caldoso con bogavante (suplemento +5€)

e Sepia, cazén o gambas a la plancha con patatatas o ensalada
e Pechuga de pollo con ensalada o patatas

Postres

e Tartas caseras de Santiago, queso o chocolate belga
e Flan de huevo con nata

e Valenciano

e Panna Cotta con chocolate o mermelada de fresa

e Helado chocolate y nata

*** Bebida, pan y postre o café incluidos.

Menu disponible de martes a viernes hasta las 16:00 hrs, excepto festivos

jiiBuen provecholl! 18 €



Amanides / Ensaladas / Salads

La Mar de Tapes:

Enciam, tomaquet xerry, ceba, pastanaga, esparrecs i tonyina
Lechuga, tomate Cherry, cebolla, zanahoria, esparragos y atun
Lettuce, tomato, onion, carrot, beet, asparagus & tuna

8,50 €

La Cabra / Goat Cheese:

Enciam, tomaquet xerry, fruits secs, formatge de cabra i blat de moro amb vinagre de
Médena

Lechuga, tomate Cherry, frutos secos, queso de cabra, maiz y vinagre de Médena
Lettuce, cherry tomato, dry fruits, sweet corn & balsamic vinegar

10,50 €

Formtge fresc / Queso Fresco / Freesh Cheese:
Enciam, tomaquet xerry, ceba, blat de moro, fruits secs i formatge fresc

Lechuga, tomate Cherry, cebolla, maiz, frutos secos y queso fresco con vinagre de
Médena

Lettuce, cherry tomato, sweet corn, dry fruits & fresh cheese with balsamic vinegar

10,00 €

IVA incluido / IVA inclés



Aperitius/Aperitivos/Appetizers

Escopinyes / Berberechos / cockles 9,75 €
Seitons vinagre / Boquerones vinagre / Pikled anchovies 5,25 €
Patates xips / Patatas chip / Chips potatoes 2,50 €

Olives farcides / Olivas rellenas / Stuffed olives 2,90 €

Tapes / Tapas

Patates braves / Patatas bravas / Spicy potatoes 5,75 €

Patatates fregides casolanes / Patatas fritas caseras / French fries 5,75 €

Pinxo moru / Pincho moruno / Moorish skewer 7,50 €

Morros 7,50 €

Aletes de pollastre / Alitas de pollo / Chicken wings 9,00 €

Pop a la gallega / Pulpo a la gallega / Galician octopus 20,95 €

Cac6 adobat / Cazén en adobo / Dogfish 10,50 €

Almeja a la marinera / Cloissa a la marinera / Clams with marinara sauce 13,90 €
Calamar a I'andalusa / Calamar andaluza / Andalusian squid 12,95 €

Xocos de sepia / Chocos de sepia / Cuttlefish 11,75 €

Calamarsets / Chipirones / Baby squids 11,50 €

Seito6 fregit / Boquerones fritos / Fried anchovies 10,50 €

Musclos a la marinera / Mejillones a la marinera / Mussels with marinara sauce 11,50 €
Musclos al vapor /Mejillones al vapor /Steamed mussels 10,80 €

Pebrots “del Padréon” /Pimientos del Padréon /Green peepers 9,75 €

Gambes a I'all / Gambas al ajillo / Shrimp scampi 13,50 €

Bunyols de bacalla / Buiiuelos de bacalao / Cod fritters 8,50 €

Croquetes casolanes pollastre, pernil o boletus/ Croquetas caseras pollo, jamén o
boletus/ Home-made croquettes chicken, ham, mushrooms 9,00 €



Arrossos / Arroces / Rices

Paella marinera / Seafood paella 17,00 €
Paella amb vegetals / Paella de verduras / Vegetables Paella 16,00 €
Arrés amb llamantol / Arroz con bogavante / Rice with Lobster 23,00 €

Arrés amb escamarlans i cloisses / Arroz con escamarlanes y almejas / Rice with cryfish
&clam 21,00 €

Arrés negre / Arroz negro /Black rice 18,00 €
Fideua / Fideua / Fideua 17,00 €

Fideua negra / Fideua negra / Black fideua 17,00 €
Arrés a banda / Arroz a banda / Plenty of rice 18,50 €

Arrés amb bacalla i carxofa / Arroz con bacalao y alcachofas / Rice with cod & artichoke
18,50€

Paella mar i muntanya / Paella mar y montaia & Mixed paella 19,00 €

Paella de pollastre / Paella de pollo / Chicken paella 17,00 €

- Per l'elabarocié dels nostres arrossos només s'utilitzen productes naturals. Cuinats al foc i
acabats al forn / Para la elaboracion de nuestros arroces sélo se utilizan productos naturales.
Cocinados al fuego y acabados al horno / To make our rice we only use natural products. Cooked
and finished in the oven

e El preu que apareix en aquesta carta és per racié. Minim s’han de demanar dues racions (exemple:
preu paella marinera per dues persones = 34 €)

e El precio que aparece en esta carta es por racién. Minimo hay que pedir dos raciones (ejemplo:
precio paella marinera para dos personas = 34 €)

e Price for person. Minimum two persons (example: paella for two persons = 34€

IVA incluido / IVA inclés



Planxa / Plancha / Griddle

Gambes / Gambas / Pawns 19,00 €

Calamars (8-10 peces) / Calamarcitos (8- 10 piezas) 13.90 €
Sepia / Sepia 13,90 €

Sardines / Sardinas 11,50 €

Tellerines / Coquinas / Clams 12,90 €

Plats amb patates / Platos con patatas / With fries
Pit de pollastre / Pechuga de pollo / chicken breast 9,00 €
Pollastre cajun / Pollo cajun / Chicken cajun 9,50 €

Llom / Lomo / Loin 8.50 €

Croquetes (pollastre, pernil o boletus) / Croquetas (pollo, jamén o boletus) / Croquettes
(chicken, ham, mushrooms) 9,00 €

Coques en pa de vidre / Cocas en pan de cristal

Tonyina, pebrot vermell, anxoves i olives / Atun, pimiento rojo asado, anchoas y olivas /

Tuna, red peepers, anchovies & olives 12,90 €
Pernil ibéric / Jamoén ibérico / Iberic ham 13,50€
Formatge manxec / Queso manchego /Manchego cheese 12,00 €

Mixta pernil i formatge/ Mixta jamén y queso / Iberic ham & Manchego cheese 12,50 €

Ibérics / Ibéricos / Iberian

Pernil iberic / Jamén ibérico / Iberic ham 16,50 €

Formatge manxec / Queso manchego / Manchego cheese 11,90 €

IVA incluido / IVA inclés



Altres / Otros / Extras

Pa (unitat) / Pan (unidad ) / Bread (Unit) 0,80€

Pa de vidre torrat amb tomaquet / Pan de cristal tostado con tomate / Bread with tomato
2,80 €

Allioli 1,50 €

Postres / Desserts

Tarta Santiago casolana / Santiago Casera/home-made 5,25 €
Tarta formatge casolana/ queso casera/ Cheese cake 5,25 €
Tarta de xocolata belga / chocolate belga 5,25 €

Tarta de pastanaga / zanahoria / carrot cake 5,25 €

Coulant de xocolata con nata/Coulant de chocolate con nata / Chocolate coulant with
cream 5,50 €

Panna Cotta amb xocolata o mermelada / Panna Cotta con chocolate o mermelada 4,50
€

Valencia / Valenciano /Orange juice with vanilla ice cream 5,00 €

Flam d’ou amb nata / Flan de huevo con nata / Egg flan with cream 3,75 €
Café irlandés / Irish Coffee 6,00 €

Crema catalana gelada / Crema catalana helada 5,00 €

Tarrina whisky / Whisky cake 5,20 €

Mini comtessa 4.10 €

Trufas amb nata / Trufas con nata 5,00 €

Copa Brasil 3,00 €

Coco o Llimona gelada/ Coco o limén helado / Lemon or coconut ice cream 5,00 €
Negriton 3,50 €

Magnum 3,50 €

Cornetto maxi nata 3,50 €

Calippo 2,00 €

Sandwich chocolate y nata 2,00 €
IVA incluido / IVA inclés



